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W e i n k a r t e 
Weine im offenen Ausschank        € 

Deutschland, weiß, trocken      ______________ 

Grauburgunder, QbA, Erzeugerabfüllung   0,25l   5,50 

Weißburgunder, QbA, Erzeugerabfüllung   0,25l   5,50 

Oppenheimer Krötenbrunnen, QbA, lieblich   0,25l   5,50 

Österreich___________________________________________________________ 

Grüner Veltliner, weiß - trocken     0,25l   4,90 

Zweigelt, rosé - trocken      0,25l   4,90 

Zweigelt, rot - trocken      0,25l   4,90 

Spanien_____________________________________________________________ 

Tempranillo,trocken Rioja, Roca Morino    0,25l   6,50 

Italien_______________________________________________________________ 

Merlot trocken       0,25l   6,50 

 

Sekt /Champagner: 

Nicola Feuillate – Champagner – Frankreich   0,75l                     42,00 

Vaux – Cuveé Brut - Deutschland     0,75l             32,00 
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F L A S C H E N W E I N E   -  W E I S S 

Deutschland:         0,75l / € 

Grauer Burgunder,Freiherr von Gleichenstein, Baden, 11%Vol.   29,90 

  Kabinett, trocken 
 

Kloster Eberbach, Rauenthaler Riesling, Rheingau, 11%Vol.   24,90 

Weißer Burgunder, trocken, Weingut Ben Rothmeier,12,5%Vol.   25,00 
   Eleganter, fein-fruchtiger Wein 

Grauer Burgunder, trocken, Weingut Ben Rothmeier, 12,5%Vol.   25,00 
   Fruchtiger, filigraner Wein 

Chardonnay, trocken, Weingut Ben Rothmeier,13%Vol.    25,00 
   Kraftvoller Wein, dezentes Holz 

Österreich: 

Grauer Burgunder Classic, Reichardt – Burgenland, 12,5%Vol.   18,90 

Chardonnay Classic, Kittla, Niederösterreich, 13%Vol.    22,70 

Grüner Veltliner, Federspiel, Riede Hochrain, 12,5%Vol.    24,50 
   Bayer, Wachau 

Frankreich: 

Sauvignon. Domaine de Valent, Pay d`Oc, 12%Vol.    19,50 

Italien: 

Vernaccia di San Gimignano, Teruzzi &v Puthod, Toscana,    22,50 

12,5%Vol. 

Lugana – Brolettino , CaDei Frati, Gardasee, 13%Vol.    38,00 
   Trebbiano-Traube, Reifung im Stahltank, danach ca. 

   ein Jahr im Barrique . Vollmundig, weich, leicht floral. Note von Aprikose, 

   und Mandel. Zu Vorspeisen, zu hellem Fleisch, Fisch und Geflügel. 

 

Lugana - I Frati, Ca dei Frati, Gardasee, 13%Vol. – 0,75l    32,00 
  Der I Frati beeindruckt durch seine elegante, feinfruchtige Art. Herrlich weinig, 

   mit leichter Feuersteinnote. Vielschichtiger Essensbegleiter 

 

Lugana – I Frati, Ca dei Frati, Gardasee, 13%Vol. – 0,375l   21,00 
   Der I Frati beeindruckt durch seine elegante, feinfruchtige Art. Herrlich weinig, 

  mit leichter Feuersteinnote. Vielschichtiger Essensbegleiter. 

 

Rosé 

Rosa Dei Frati, Ca dei Frati, Gardasee, 13%Vol.     32,00 
   Zart lachsfarben, leicht floral mit Nuancen von Waldfruchtaromen 

   und grünem Apfel.Zu hellem Fleisch, Fisch und Geflügel. 

 

Rotwein ist für alte Knaben 

eine von den besten Gaben 
Wilhelm Busch 
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F L A S C H E N W E I N E  -  R O T 

Deutschland:         0,75l 

Spätburgunder „G“ Meyer-Näkel,Dernau, Ahr, 13,5%Vol.    45,00 
   Saftiger und zugleich fruchtiger Wein, mit einem langen Nachhall nach Kirsche 
    und Beeren, finessreich. Zu Wild, Rindfleisch, Geflügel und Lamm,Pasteten. 

   Das „G“ steht für eine dezente Gerbstoffstruktur. 

 
Spätburgunder „GäRoSo“, Adeneuer, Ahrweiler, 12,5%Vol.   42,50 
 Eine Cuvee aus den drei großen Lagen: Gärkammer,Rosenthal und Sonnenberg. 
 Saftige Aromen von Beeren, Kirschen, Gewürze und Schokolade. Seidige Tannine 

und ein zarter Biss. Zu Wild, Pasteten, gegrilltem Fleisch und Lamm 

 
Be Yourself, trocken, eine Cuveé aus Pinot, Merlot,     26,00 
   Saint Laurent, 14%Vol. Weingut Ben Rothmeier,Pfalz 

Tief-Rot, Dornfelder&Cabernet Sauvignon, Unerhört, Pfalz   26,00 
   Selektierte Trauben, fruchtig, würzig,Schokoladen-und feine Beerenaromen. 

   Zu Wild, Braten, Käse. , 13%Vol. 

 

Österreich: 

Solitär, Weingut Feiler-Artinger, Burgenland, 13%Vol.   49,00 
   Cuveé aus Blaufränkisch, Cabernet-Sauvignon und Merlot 

   15 Monate im Barrique. Tiefdunkles , Rubingranat ,in der Nase dunkle Beeren, 

    Schokoladen-und Tabakwürzig, viel Frucht, viel Würze. Ideal zu Wild, Rind und Lamm. 

 

Frankreich: 

 
La Baume, Syrah, Languedoc Rousillon, Pays d Òc,14%Vol   19,90 
   Aromen von reifen Beeren und grünem Pfeffer, rund, fruchtig. Zu Wild, Braten, 

   Lamm und Käse. 

 

Cabernet Sauvignon, Domaine de Valent, Pays d’Oc, 12,5%Vol.   20,90 
  Rubinrot, komplexes Aroma von Paprika, Gewürzen und schwarzen Johannisbeeren, 

   weiche Tannine. Zu rotem Fleisch, Wild, Käse und Braten. 

Albaran – Cabernet-Sauvignon&Syrah, Moulin de Gassac,13,5%Vol.  26,00 
   Languedoc,  Aromen von Beeren und Kirsche, ausgewogener, süffiger Wein, mittlerer Körper 

 

Dourthe Nr. 1, Bordeaux, AOC, Dourthe, 13,5%Vol.    26,00 
Vollmundiger, fruchtiger Rotwein. Dunkel in der Farbe. Samtig und ausgewogen, 

  ein vielseitiger Speisenbegleiter. Aus den Trauben Merlot, Cabernet-Sauvignon und Petit Verdot. 
 

 

Trinke nie gedankenlos, 

und nie gefühllos trinke, 
mach dich nicht allzu groß, 

und nie zu tief versinke, 
wenn dir goldenen Scheines 

ein voller Humpen blinkt. 
Der ist nicht Wert des Weines, 

der ihn wie Wasser trinkt. 
 

Friedrich von Bodenstedt 
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ITALIEN:          0,75l/€ 

Vino Nobile, Avignonesi, Toscana, 14%Vol.     45,00 
   Kräftiger Beerenduft, körperreich.Am Gaumen weich und geschliffen, samtig. 

    Langener und nachhaltiger Abgang. Zu Wild, Käse, gegrilltem Fleisch,  

Ripasso, Valpolicella Superiore, Zenato, 13,5%Vol.    39,90 
    Dunkles Rubinrot, fast schon schwarz, seidige Tannine. Aromen von Beeren, 

    Orange und Schokolade. Ein Wein, der den ganzen Abend begeistert. 

Chianti Nipozzano Riserva, Frescobaldi, Toscana,13,5%Vol.  35,00 
   Typisches Sangiovese Bukett, Note von Kräutern und Beeren, ausbalancierte 

    Säure & seidige Tannine. Zu Steak, Braten, Wild & <Käse 

 

Ronchedone, Ca dei Frati, Gardasee,15%Vol.     48,00 
Eine Cuveé aus den Trauben Marzemino, Sangiovese, Cabernet. Am Gaumen ist der     

Ronchedone kraftvoll und ausdrucksstark, sauber, fruchtig mit angenehmer Säure.  

Ein idealer Speisebegleiter zu dunklem Fleisch, vor allem Schmorbraten, Wild und 

Wildgeflügel sowie reifem Käse.    

Spanien: 

Codice, Weingut Dominio de Eguren,      26,00  

VT Castilla Y Leon, 14%Vol.Die Trauben für den Codice stammen aus alten 

Tempranillo-Reben, mit einem durchschnittlichen Ertrag von 40hl/ha.  

Leuchtendes kirschrot, Aromen von reifen Beeren und weichem Eichenholz.  

Am Gaumen geschmackvoll, fruchtig, reife Tannine, ausgewogen. 

 

Vetus, Bodegas Vetus, Toro, ,14,5%Vol.     32,00 
   Saftige, tief konzentrierte Frucht, seidige Tannine, massiger Körper. Zu Braten, 

   Wild, Steak, Lamm, Käse. 

 

Aalto, Bodegas AALTO, Ribera del Duero,14,5%Vol.    59,00 
   Duft nach reifen Früchten, Trüffelnote und feine Gewürze, perfekt ausbalancierter 

   Wein. Kraftvoll und doch elegant. 

 

Pintia, Bodegas y Vinedos Pintia, Toro, 15%Vol.    85,00 
   Vega Sicilas Spitzenwein aus Toro. Ein eleganter Wein, Duft nach vollen reifen 

   Früchten. Ein Wein, der 2005 die spanische Bestnote „exzellente“ bekam. 

 

Alion, Bodegas y Vinedos Alion, Ribera del Duero, 14,5%Vol.  105,00 
   Feiner, reinrassiger Tempranillo, sehr opulenter, tiefer Wein. Fruchtig florale Note. 

   Schön ausbalancierter Wein aus dem Hause Vega Sicila. 

     

    

 

 

 


